Einige lokale Produkte, die von den Mas des Bardes zum

Verkauf vor Ort ausgewahlt wurden:
Pistou Suppe

DieAromen der Provence dank dieser Suppe, in der Sie
Gemise (rote Bohnen, Karotten, Zucchini, Kartoffeln, griine
Bohnen) und gerdauchertes Brisket finden. Im Sommer und
Winter zu geniefRen!

: T e
Flr 2 Mahlzeiten flr 2
Personen (oder 1 Mahlzeit bis 4). In der Mikrowelle oder im Topf aufwarmen.
7.5 Euro pro Glas von 900g

Camargue Bull Gaﬂianne g.U. und Kartoffeln

Die Gardianne de Taureau ist ein typisch provenzalisches
Gericht, das das Fleisch des Camargue-Bullen (geschiitzte
Ursprungsbezeichnung) ehrt, das wie ein Rotweintuch gekocht
und in diesem Glas Kartoffeln begleitet wird.

Personen. In der Mikrowelle oder im Topf aufwarmen.
11,5 Euro pro Glas mit 400g

Frikassée aus Scheiben Tintenfisch und Camargue-Reis

Dieses Fricassée aus Tintenfischscheiben wird mit Tomatensauce
und Weiwein gekocht und von Camargue-Reis (geschitzte
geografische Angabe) begleitet.

Fir 1 I\/IahlzeAiAt fiir 2 Personen. In der Mikrowelle oder im Topf aufwdrmen.
8 Euro pro Glas mit 400g
Daube d'Avignon und Gemdise:

e —

Diese Zubereitung von Lammfleisch, das in Weillwein gekocht und
von Gemuse (Karotten, Kartoffeln, Artischocken und Erbsen)

begleitet wird, ist eine Spezialitat der Stadt Avignon.

Fiir 1 Mahlzeit fir 2 Personen. In der Mikrowelle oder im Topf aufwarmen.
13 Euro pro Glas mit 400g



Fiir den Aperitif oder den Eingang:

Aufstriche 90g

Schwarze Oliventapenade 4 € Getrocknetes Tomatenconfit 4 € Artischockencreme mit
Triffel 5,5 €
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Die Gourmet Terrine mit Oliven 150g

oder Marc de Vaqueyrass, 5 €

TERRINE GOURWANSE
AUX OLIVES IS

130g5 € Lokales Craft Beer La Déjantée
75¢cl7€

(PO RT——— |
Zum Friihstiick, Snack oder Dessert

Orangenbliten-Shuttles Marmelade Karamellbirnen
4,5 € 6 € 8,5€



Le Mas des Bardes
Verbrauchsformular, das am Ende lhres Aufenthalts ausgefiillt und zur Zahlung eingereicht
werden muss

Name......ccouveeeevnreens Ferienhaus : [J Luberon [ Alpilles [] Ventoux
Produzieren Einzelpreis Menge
Tartinables 90g
Getrockneter Tomaten-Confit 4 Euro
Artischockencreme mit Triffel 5,5 Euro
Schwarze Oliventapenade 4 Euro
Terrine 150g mit Oliven oder altem 5,5 Euro

Trester aus Vaqueyras
Parmesan & Fenchel Aperitif-Kekse 130 g 5 Euro
Fertiggerichte

Ratatouille 290g 5,5 Euro
Pistou Suppe 900g 7,5 Euro
Gardianne Stier 400g 11,5 Euro
Tintenfisch Fricassee 400g 8 Euro
Daube d'Avignon 400g 13 Euro
SiiBe Kekse 150g

Orangenbliten Shuttles 4.5 Euro
Marmelade 6 Euro
Williamsbirnen mit Karamell 8,5 Euro
(540g/170g)

Weine g.U. Cotes du Rhone Wappen
Demazet Moriéeres-les-Avignon
Rosé, Weil oder Rot 0,75l 7 Euro
Lokales Craft-Bier La Déjantée, blond 7 Euro
oder dreifach (Abtei-Biersorte) 75 cl
Zusatzliche Kaffeekapseln (1 Kapsel pro | 0,5 Euro
Tag und Person angeboten)

Datum : Unterschrift :

Zahlung per Kreditkarte, Scheck oder Barzahlung.

NB: Kaffee (gemahlener Kaffee und 1 Kapsel / Person / Tag), Tee, Zucker, O, Essig, Salz,
Pfeffer, Quellwasser stehen fiir jeden Aufenthalt im Mas des Bardes kostenlos zur
Verfligung. Eine Flasche Roséwein wird auch fir jeden einwdchigen Aufenthalt angeboten.
Sie sind daher auf diesem Blatt nicht anzugeben.



